Kutno, dnia  19.12.2014r.
O G Ł O S Z E N I E    
o przetargu na usługi żywienia pacjentów

Nr ZP/31/14
„Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno ogłasza postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego (w progu powyżej 207 tys. euro) na świadczenie usługi żywienia w zakresie przygotowania i dystrybucji posiłków dla pacjentów "Kutnowskiego Szpitala Samorządowego" Sp. z o. o. 99-300 Kutno, ul. Kościuszki 52 oraz prowadzenie stołówki  w oparciu o najem pomieszczeń do prowadzenia działalności na usługi żywienia pacjentów. Postępowanie prowadzone jest w oparciu o przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz.U. z 2013 r. poz. 907 ze zm. – dalej: ustawa Pzp.). Kody CPV: 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3, 55.32.0000-9.

1. W postępowaniu nie można składać ofert częściowych i ofert wariantowych. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

2. Adres strony internetowej, na której zamieszczona będzie specyfikacja istotnych warunków zamówienia (SIWZ): www.szpital.kutno.pl. 

3. SIWZ można odebrać również osobiście w siedzibie Zamawiającego - pokój 07d  w godzinach od 8 00 do 14 00 bądź pocztą po uprzednim, pisemnym wniosku złożonym na adres Zamawiającego lub złożonym faksem na nr 24-388-02-01. 
4. Okres realizacji zamówienia : w okresie 36 miesięcy począwszy od dnia zawarcia umowy. 

5. Zamawiający żąda od Wykonawcy wniesienia wadium. Wadium dla całości zamówienia wynosi:                121 553,14 PLN.
6. Warunkami udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków: 
O udzielenie zamówienia  mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące:
A. 
Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający nie dokonuje szczegółowego opisu sposobu dokonywania oceny spełnienia tego warunku. 

B.   Posiadania wiedzy i doświadczenia. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca przedstawi wykaz wykonanych co najmniej trzech, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, usług zbiorowego żywienia dla placówek typu sanatoryjnego, uzdrowiskowego, szpitalnego, świadczonych w oparciu o pomieszczenia kuchni zamawiającego i przy pomocy przejętych od niego pracowników, o łącznej wartości brutto minimum 4.000.000,00 PLN w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem  dokumentu potwierdzającego, że te usługi zostały wykonane należycie lub są wykonywane należycie.              

W przypadku podmiotów składających ofertę wspólną Zamawiający uzna, że Wykonawcy spełniają w/w warunek, jeżeli wykażą, że wykonali łącznie wymaganą liczbę usług o łącznej wartości brutto takiej jak podana wyżej.

C. 
Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.
Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: 

Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca wykaże, że dysponuje:
· kuchnią  (na wypadek braku możliwości przygotowania posiłków w kuchni Zamawiającego), która produkuje posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadająca decyzje właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję i wytwarzanie posiłków, przy czym kuchnia nie może być zlokalizowane w odległości większej niż 75 km od miejsca realizacji usługi oraz dysponuje przynajmniej 2 samochodami dopuszczonymi do przewozu żywności zgodnie z aktualnym zezwoleniem wydanym przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie ustawy z dnia 25.08.2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r.,  Nr 136 poz. 914 ze zm.)    
· co najmniej 1 osobą o kwalifikacjach dietetyka oraz wykaże, że osoba ta posiada - min.1 rok doświadczenia zawodowego dietetyka,- min. średnie wykształcenie,- odpowiednie szkolenia potwierdzone certyfikatami.

· co najmniej 1 osobą o kwalifikacjach technologa żywienia oraz wykaże, że osoba  ta posiada:- min.1 rok doświadczenia zawodowego dietetyka,- min. średnie wykształcenie, - odpowiednie szkolenia potwierdzone certyfikatami.
D. 
Sytuacji ekonomicznej i finansowej. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca przedstawi:

· opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności, w tym z rozszerzeniem o szkody powstałe w wyniku zatruć pokarmowych i OC za produkt, związanej z przedmiotem zamówienia na kwotę co najmniej 1.000.000,00 PLN.

· informację z banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej,  w której wykonawca posiada rachunek, potwierdzającą wysokość posiadanych środków finansowych  lub zdolność kredytową wykonawcy na sumę 1.000.000,00 PLN, wystawioną nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

E. 
Nie podlegają wykluczeniu z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29.01.2004 r. – Prawo zamówień publicznych lub w związku z wystąpieniem przesłanki wskazanej w art. 24 ust. 2a Ustawy Pzp.
Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca przedstawi: 

1. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik Nr 4 do SIWZ. 

2. Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 

3. Aktualne zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert. 
4. Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert. 

5. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt. 4-8 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
6. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt. 9 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia, zdolnościach finansowych lub ekonomicznych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował tymi zasobami w trakcie realizacji niniejszego zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby wykonania zamówienia.

UWAGA !!! Podmiot, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów zgodnie z uprawnieniem wynikającym z dyspozycji art. 26 ust. 2b ustawy Pzp, odpowiada solidarnie z wykonawcą za szkodę Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy.

Jeżeli wykonawca, wykazując spełnianie warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy Pzp, Zamawiający, w celu oceny, czy Wykonawca będzie dysponował zasobami innych podmiotów w stopniu niezbędnym dla należytego wykonania zamówienia oraz oceny, czy stosunek łączący wykonawcę z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostęp do ich zasobów, żąda dołączenia do oferty, w przypadku warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp (sytuacja ekonomiczna i finansowa) - dokumentów, o których mowa w §1 ust. 1 pkt 9-11 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz.U. z 2013 r. Nr 231).
Spełnienie warunków udziału w postępowaniu będzie oceniane na podstawie przedstawionych dokumentów wg formuły: spełnia – nie spełnia.

7.    Ponadto do oferty należy załączyć:
1. Aktualne zezwolenie wydane przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie Ustawy z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) potwierdzające, że kuchnie w których będą przygotowane posiłki spełniają konieczne wymagania higieniczno – sanitarne w zakresie produkcji posiłków dla odbiorców zewnętrznych, oraz samochody dopuszczone są do przewozu żywności. Dotyczy kuchni nie zlokalizowanej w jednostce Zamawiającego.

2. Certyfikat HACCP potwierdzający, że Wykonawca wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności.

3. Oświadczenie Wykonawcy, że dysponuje on kuchnią  (na wypadek braku możliwości przygotowania posiłków w kuchni Zamawiającego), która produkuje posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadająca decyzje właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję i wytwarzanie posiłków, przy czym kuchnia nie może być zlokalizowane w odległości większej niż 75 km od miejsca realizacji usługi oraz dysponuje przynajmniej 2 samochodami dopuszczonymi do przewozu żywności zgodnie z aktualnym zezwoleniem wydanym przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie ustawy z dnia 25.08.2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r.,  Nr 136 poz. 914 ze zm.)    

4. Wykazu osób, które  będą  uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia,w szczególności odpowiedzialnych za opracowanie diet tj. dietetyka, technologa żywienia , posiadającego odpowiednie uprawnienia/kursy zakończone certyfikatem wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnego do wykonywania zamówienia, wykonywanych czynności, oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami, a także oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć                            w wykonywaniu zamówienia – dietetyk, posiada wymagane uprawnienia.

5. Oświadczenie o spełnieniu warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych – Załącznik Nr 2 do SIWZ.

6. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik Nr 3 do SIWZ.

7. Pełnomocnictwo do podpisania oferty (nie jest wymagane, jeśli podpisujący ofertę jest lub są właścicielami firmy lub jeśli są wymienieni z imienia i nazwiska w dokumencie rejestracyjnym).

8. Jadłospis dekadowy – niezbędny do oceny w kryterium jakości.
9. Wypełniony Formularz określający posiadane przez wykonawcę parametry- Załącznik Nr 5 do SIWZ.
10. Kserokopia dowodu wpłacenia / wniesienia wadium.
8.   Kryteria oceny ofert w przetargu –Cena 70%; Jakość 30%.

9. Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego - Kancelaria „Kutnowski Szpitala Samorządowy” Sp. z o.o.  do dnia 29.01.2015 r.do godz. 10 00. Komisyjne otwarcie ofert nastąpi w dniu 29.01.2015r. o godz. 1030 w siedzibie Zmawiającego w pokoju Komisji Przetargowych nr 07e - niski parter.

10. Zgodnie z przepisami art. 85 ust.1 pkt. 3 ustawy Pzp, Wykonawca jest związany ofertą przez okres 60 dni, licząc od upływu terminu składania ofert.
11. W postępowaniu nie przewiduje się: zawierania umowy ramowej, nie będzie ustanawiany dynamiczny system zakupów, rozliczeń w walutach obcych, zamówień uzupełniających, oraz nie przewiduje się wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.
12. W postępowaniu nie zastrzega się możliwości ubiegania się o udzielenie zamówienia wyłącznie Wykonawców, o których mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp.

13. Pracownikami uprawnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami oraz do udzielania wyjaśnień w godz. 800 - 1400 jest Pamela Janecka-Szlozer i Anna Piątek – Dział Zamówień Publicznych i Zaopatrzenia,

      tel. 0-24- 388-02-47. Adres poczty elektronicznej: p.janecka@szpital.kutno.pl
14. Zamawiający korzystając z przysługujących mu, w ramach dyspozycji zawartej w art. 24 ust. 2a ustawy Pzp, uprawnień niniejszym postanawia i informuje wykonawców, że wykluczy z niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia wykonawcę, który w okresie 3 lat przed wszczęciem niniejszego postępowania, w sposób zawiniony poważnie naruszył obowiązki zawodowe, w szczególności, gdy wykonawca w wyniku zamierzonego działania lub rażącego niedbalstwa nie wykonał lub nienależycie wykonał zamówienie, co zamawiający jest w stanie wykazać za pomocą dowolnych środków dowodowych. Zamawiający nie wykluczy z postępowania o udzielenie niniejszego zamówienia wykonawcy, który udowodni, że podjął konkretne środki techniczne, organizacyjne i kadrowe, które mają zapobiec zawinionemu i poważnemu naruszaniu obowiązków zawodowych w przyszłości oraz naprawił szkody powstałe w wyniku naruszenia obowiązków zawodowych lub zobowiązał się do ich naprawienia.
                                                              Podpisał: 

Prezes Zarządu

„Kutnowski Szpital Samorządowy” Sp. z o.o.

Andrzej Musiałowicz
Ogłoszenie o zamówieniu zostało przekazane 

Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej 

w dniu 19.12.2014r.Nr  2014 - 169645

Ogłoszenie o zamówieniu zamieszczone zostało na stronie 

internetowej i tablicy ogłoszeń Zamawiającego 

w dniu 19.12.2014r.

SPECYFIKACJA  ISTOTNYCH    WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA
	USŁUGI ŻYWIENIA PACJENTÓW



Nr ZP/31/14

Zamawiający:
„Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., 

ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno, 
tel. - Centrala 24-388-02-00 

tel./fax – Sekretariat 24-388-02-01 

adres strony internetowej: www.szpital.kutno.pl 

---------------------------------------------------------------------------------

Dział Zamówień Publicznych i Zaopatrzenia: 
Tel./ faks 24-388-02- 47
Tryb udzielenia  zamówienia : przetarg nieograniczony.
Szacunkowa wartość zamówienia: powyżej równowartości 207 000 EURO.







Zatwierdził:
Prezes Zarządu

„Kutnowski Szpital Samorządowy” Sp. z o.o.

Andrzej Musiałowicz
Rozdział I
Informacje ogólne. 

1. 
Postępowanie  prowadzone jest na zasadach przewidzianych przez ustawę z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz.U. z 2013 r. poz. 907 ze zm. zwaną dalej „ustawą Pzp” oraz w przepisach wykonawczych do niej.

2. 
Treść złożonych ofert musi być zgodna z treścią specyfikacji istotnych warunków zamówienia  (zwaną dalej „SIWZ”) pod rygorem ich odrzucenia.

3. 
Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

4. 
Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.

5. 
W postępowaniu: 

- 
nie można składać ofert częściowych,
- 
nie przewiduje się: zawierania umowy ramowej, nie będzie ustanawiany dynamiczny system

zakupów, rozliczeń w walutach obcych, zamówień uzupełniających oraz nie przewiduje się wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej,

- 
nie ma możliwości składania ofert wariantowych, 
- 
jest wymagane wniesienie wadium.
6. W postępowaniu nie zastrzega się możliwości ubiegania się o udzielenie zamówienia wyłącznie Wykonawców, o których mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp.
Rozdział II
Opis przedmiotu zamówienia.
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi żywienia w zakresie przygotowania i dystrybucji posiłków dla pacjentów (w tym dzieci rocznych) "Kutnowskiego Szpitala Samorządowego" 

     Sp. z o. o., 99-300 Kutno, ul. Kościuszki 52 oraz prowadzenie stołówki w oparciu o najem pomieszczeń do prowadzenia działalności od Zamawiającego zlokalizowanych w obrębie jednostki Zamawiającego w Kutnie przy ul. Kościuszki 52. Rekomendowana jest wizja lokalna po wcześniejszym uzgodnieniu jej terminu z Zamawiającym.

2. Zamówienie obejmuje przygotowanie i dostarczanie posiłków wg diet stosowanych u   Zamawiającego zgodnie z technologią obowiązującą dla danej jednostki chorobowej zapotrzebowaniem z oddziałów. 

Kody CPV: 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3, 55.32.0000-9. 
3. Średnia ilość posiłków wydawanych w miesiącu z kuchni na oddziały:         
Dieta podstawowa





5400 szt.



               

Dieta lekkostrawna (wrzodowa, wysoko białkowa, bezsolna)
  550 szt.





Dieta beztłuszczowa





  200 szt. 





Dieta trzustkowa






    20 szt.





Dieta płynna/przetarta  5x p




  300 szt.





Dieta cukrzycowa 5xp





1500 szt.





Inne diety







  550 szt.

Razem: 





8.520 diet/osobę/miesiąc 
Ilości te mogą się zmieniać według aktualnych potrzeb jednostki Zamawiającego.

Ilość przygotowanych posiłków w okresie obowiązywania umowy może ulec zmianie, w tym zmniejszeniu ilości posiłków. Z tytułu zmniejszenia zakresu ilościowego w okresie trwania umowy nie będą przysługiwać Wykonawcy żadne roszczenia wobec Zamawiającego. 
4. Wykaz i charakterystyka diet ( nomenklatura podstawowa)
a. Dieta podstawowa – obejmuje posiłki spożywane przez osoby o zdrowym przewodzie pokarmowym, sposób przyrządzania potraw uwzględnia wszystkie metody zgodnie z nowoczesną technologią potraw ( gotowania, smażenie, pieczenie, duszenie ).

b. Dieta lekkostrawna  i pozostałe diety specjalistyczne –  posiłki nie obciążające przewodu pokarmowego. Dieta wyklucza produkty wzdymające, zawierające dużo błonnika, przesiąknięte tłuszczem, zawierające ostre przyprawy . Technologia: gotowanie na parze, duszenie bez tłuszczu. Zmiany w dietach mogą być dokonywane na wniosek lekarzy po uprzednim zgłoszeniu z oddziałów.

5. Wymagania dotyczące jakości posiłków:

a) wykorzystywanie produktów wysokiej jakości o odpowiedniej wartości odżywczej. Zakupy surowców wykonawca będzie realizował we własnym zakresie 

b) urozmaicenie posiłków żywnościowych ze szczególnym uwzględnieniem owoców i warzyw.

c) przestrzeganie gramatury poszczególnych porcji żywnościowych.

d) dostarczone posiłki do oddziałów muszą posiadać odpowiednią temperaturę:

- zupa, kawa i herbata min. 750C,

- drugie danie ( mięso, sos, ziemniaki ) min. 650C i muszą być estetycznie podane.

e) przygotowywanie z okazji świąt posiłków o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.

f) posiłki muszą być wysokiej jakości (muszą posiadać walory smakowe, organoleptyczne i estetyczne), przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach, pojemniki muszą być szczelnie zamknięte, aby nie wylewały się z nich dania płynne i utrzymywały odpowiednią temperaturę

6. Posiłki muszą być dostarczane do poszczególnych oddziałów pięć razy dziennie w ustalonych przez   Zamawiającego porach. 

Godziny wydawana  posiłków:

Śniadanie                 730-830
II śniadanie            1000-1030
Obiad                     1230-1330
Podwieczorek        1600- 1630
Kolacja                   1730-1830 ( razem z II kolacją dla cukrzyc )

7. Zgłaszanie posiłków:

a. Zamawiający zobowiązuje się powiadomić Wykonawcę najpóźniej do godziny 1000 dnia poprzedniego o dokładnej liczbie posiłków oraz rodzaju diet, które mają być dostarczone dnia następnego w formie pisemnej.
b. W dniu wolne od pracy Wykonawca ma obowiązek zebrać zapotrzebowania ze wszystkich oddziałów szpitalnych i zrobić zbiorcze zestawienia w formie pisemnej
c. Posiłki dodatkowe ( stan zaktualizowany) wg zapotrzebowania z oddziałów będą zgłaszane najpóźniej do godz. 1500 dnia poprzedniego. Wszelkie zmiany muszą zostać potwierdzone w formie pisemnej.

d. Zamawiający za pośrednictwem osoby wyznaczonej i upoważnionej będzie dokonywał kontroli kaloryczności, temperatury oraz wagi zamówionych posiłków i diet oraz ilości żywionych pacjentów,

e. Pacjent, który został przyjęty do szpitala dnia poprzedniego po godz.1500 otrzymuje posiłek                    co najmniej od śniadania dnia następnego, informacje o tym Wykonawca otrzyma do godz. 2000 dnia poprzedniego .


8. Zakres dystrybucji posiłków  : 
a. Wykonawca przygotowuje posiłki zgodnie z wcześniej zamówionymi dietami potwierdzonymi pisemnie przez Zamawiającego.

b. Wykonawca przygotuje posiłki w pomieszczeniu do tego przeznaczonym (kuchnia szpitalna w siedzibie Zamawiającego w Kutnie) najmowanym przez Wykonawcę od Zamawiającego na czas realizacji umowy żywienia pacjentów „Kutnowskiego Szpitala Samorządowego” Spółka z o.o. w Kutnie.

c. Do czasu udostępnienia kuchni szpitalnej wykonawcy w ramach zawartej z nim umowy najmu, dostarczone przez wykonawcę z zewnątrz posiłki do siedziby Zamawiającego Wykonawca rozdysponuje w sposób zapewniający ich dobrą jakość                              i temperaturę. 
d.  Transportem posiłków na poszczególne oddziały i bezpośrednio do łóżka pacjenta będzie zajmował się Wykonawca. Dystrybucji na oddziałach będzie dokonywał  przy udziale  pielęgniarki.
e.   Dostarczanie posiłków winno odbywać się w sposób zapewniający wymagany standard   sanitarno-epidemiologiczny 
9. Od Wykonawcy wymagać się będzie:

a. Świadczenia usług zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) oraz rozporządzeniem WE Nr 852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO i RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r w sprawie higieny środków spożywczych.

b. Świadczenia usług zgodnie z przepisami i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi i zasadami żywienia pacjentów hospitalizowanych  u Zamawiającego.

c. W przypadku zmiany obowiązujących przepisów żywienia w zakładach opieki zdrowotnej- dostosowania produkcji posiłków bez dodatkowych opłat ze strony Zamawiającego. 

d. Podjęcia natychmiastowego działania i likwidacji nieprawidłowości zgłoszonych przez Zamawiającego.

e. Wykonawca będzie 1 raz w miesiącu wykonywał na własny koszt badania czystości mikrobiologicznej: blatów kuchennych, naczyń stołowych, sztućców, wózków transportowych, rąk personelu i przekaże kopię wyników badań Zamawiającemu w czasie nie dłuższym niż 3 dni od uzyskania wyników przeprowadzonej kontroli.

f. W przypadku wyhodowania flory chorobotwórczej Zamawiający zastrzega sobie wykonanie na koszt Wykonawcy badań kontrolnych aż do uzyskania wyniku ujemnego.

g. Niezależnie od prowadzonej kontroli czystości mikrobiologicznej przez Wykonawcę, Zamawiający ma prawo w każdej chwili dokonać badania czystości mikrobiologicznej: blatów kuchennych, naczyń stołowych, sztućców, wózków transportowych, rąk personelu. W przypadku wyniku dodatniego ( wyhodowania flory chorobotwórczej) koszty badania pokrywa Wykonawca.

9. Wykonawca zobowiązany będzie do:

a.
zapewnienia nowego pełnego asortymentu naczyń, sztućców, termosów lub bemarów i innego sprzętu niezbędnego do spożywania i dystrybucji posiłków wielokrotnego użytku, wykonanych z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.  Posiłki muszą być dostarczane wyłącznie w naczyniach typu ceramicznego lub ze szkła nietłukącego. Dopuszcza się inny rodzaj naczyń posiadających atest do kontaktu z żywnością - tylko w przypadku surówek i sałatek serwowanych na zimno.  Nie dopuszcza się stosowania sztućców jednorazowych 
b.
odebrania z oddziałów brudnych naczyń i termosów lub bemarów po każdym posiłku i zwiezienia ich do miejsca, w którym będą myte i wyparzane ( pomieszczenia najmowane od Zamawiającego). 

c.
utrzymania czystości w pomieszczeniach związanych z dystrybucją i przechowywaniem żywności oraz naczyń, termosów lub bemarów i wózków do przewożenia posiłków zgodnie z wymogami HACCP

d.
prowadzenia ewidencji wydanych posiłków z podziałem na oddziały i diety potwierdzonych przez osoby odbierające posiłki,

e.
zapewnienie kaloryczności posiłków dla pacjentów hospitalizowanych w szpitalu na poziomie  min. 2100 kcal na dzień w zależności od stanu zdrowia pacjenta,

f.
opracowania jadłospisów dla pacjentów (diety podstawowej, lekkostrawnej, płynnej, beztłuszczowej, cukrzycy oraz dietę na Oddział Pediatryczny) na 10 dni przed wprowadzeniem do realizacji w celu zatwierdzenia przez upoważnionego pracownika Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie w wyjątkowych przypadkach prawo do wprowadzenia zmian w jadłospisie,

g.
przestrzegania procedur higienicznych dotyczących higieny rąk, odzieży roboczej , środków transportu, urządzeń i sprzętu oraz stosowania preparatów myjących i dezynfekujących dopuszczonych do stosowania w kontakcie z żywnością,

h.
ponoszenia pełnej odpowiedzialności prawnej i finansowej za realizację dostaw wobec Zamawiającego oraz organów kontroli ( właściwego Inspektoratu Sanitarnego itp.)

i.
pobieranie i przechowywanie próbek ( 72 godziny ) wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku w oparciu o stosowne przepisy prawa,

j.
przestrzegania przez pracowników wykonawcy przepisów BHP i P.POŻ oraz higieniczno – sanitarnych i porządkowych obowiązujących na terenie Szpitala w Kutnie,

k.
do odbioru i utylizacji resztek pokarmu zgodnie z obowiązującymi przepisami.

10. Inne uregulowania : 

a. Podane ilości poszczególnych posiłków będących przedmiotem postępowania przetargowego są wielkościami wyliczonymi szacunkowo i w trakcie realizacji umowy mogą ulec zmianie w zależności od potrzeb Zamawiającego.

b. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie stwierdzone nieprawidłowości w trakcie realizacji umowy. 

c. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki z własnych produktów,

d. Odpowiada za jakość posiłków i wszelkie spowodowane nimi szkody wobec Zamawiającego.
e. Do czasu rozpoczęcia wytwarzania posiłków w siedzibie Zamawiającego dopuszcza się dostarczanie posiłków do  Szpitala 2 razy dziennie, czyli osobno śniadania i obiadu razem z kolacją (tj. w okresie do 5 miesięcy od dnia zawarcia umowy).

11. W związku z przejściem części zakładu pracy na nowego pracodawcę Wykonawca na podstawie art. 231 § 1 Kodeksu Pracy zobowiązany będzie do przejęcia pracowników kuchni szpitalnej Zamawiającego – 14 osób.

	Lp.
	Stanowisko
	Wynagrodzenie zasadnicze
	Wynagrodzenie brutto
	Wymiar czasy pracy
	Typ umowy
	Okres wypowiedzenia umowy

	1. 
	Kierownik zespołu
	1.630,00 zł
	2.306,00 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	2. 
	Kucharka
	1.500,00 zł
	1.800,00 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	3. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	4. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	5. 
	Kucharka
	1.500,00 zł
	1.800,00 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	6. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	7. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	8. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony 


	3 m-ce

	9. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	10. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	11. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	12. 
	Pomoc kuchenna
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	13. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce

	14. 
	Kucharka
	1.417,00 zł
	1.700,40 zł
	1/1
	Umowa o pracę na czas nieokreślony
	3 m-ce


Pracownicy nie są objęci układem zbiorowym pracy. Po wygaśnięciu lub rozwiązaniu umowy pracownicy nie zostaną z powrotem przejęci od Wykonawcy przez Zamawiającego.

12. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za:

a. szkody wyrządzone przez osoby lub podmioty działające na jego zlecenie w związku ze świadczeniem usług żywieniowych,

b. szkody wyrządzone w mieniu Zamawiającego,

c. wykonawca ponosi koszty zakupu środków czystości i preparatów do dezynfekcji.

13. Zamawiający dysponuje n/w pomieszczeniami przeznaczonymi pod najem:
-    pomieszczenia na wysokim i niskim parterze z dostępem do windy i rampy – 649,4 m2
· zmywalnia wózków i naczyń stołowych oraz szatnia – 160 m2

· stołówka – 105,7 m2


Łączna powierzchnia 915,1 m2
Pomieszczenia na wysokim i niskim parterze z dostępem do windy i rampy o łącznej powierzchni 649,4 m2 w tej chwili są wynajęte na podstawie umowy najmu z 3-miesięcznym okresem wypowiedzenia, obecnemu wykonawcy usługi żywienia pacjentów. Z chwilą wyłonienia nowego wykonawcy usługi, umowa na najem w/w pomieszczeń zostanie wypowiedziana obecnemu Najemcy. Po upływie okresu wypowiedzenia pomieszczenia te zostaną przekazane nowemu Wykonawcy usługi na podstawie umowy najmu, którą nowy wykonawca zobowiązany jest podpisać z zamawiającym łącznie (w tym samym dniu) z umową główną na świadczenie usługi żywienia, na warunkach określonych we wzorze umowy najmu stanowiącej załącznik Nr … do SIWZ. Nowy wykonawca (najemca) zobowiązany będzie, w okresie do 2 miesięcy od przejęcia przedmiotu najmu, dokonać na swój koszt i ryzyko jego remontu, tj. adaptacji oraz wyposażenia pomieszczeń, w których będą wytwarzane lub rozdysponowywane posiłki na poszczególne oddziały, myte i wyparzane naczynia, sztućce, termosy lub bemary i wózki.

W przypadku podpisania stosownego porozumienia z obecnym najemcą w/w pomieszczenia stanowiące przedmiot umowy najmu, zostaną przekazane nowemu wykonawcy (najemcy) w terminie wcześniejszym.


Remont i adaptacja pomieszczeń powinna być wykonana zgodnie z obowiązującymi przepisami i wymogami Państwowego  Inspektoratu Sanitarnego.

a) Warunki korzystania z najmowanych pomieszczeń i mediów oraz dzierżawy sprzętu będą określone w odrębnej umowie najmu stanowiący załącznik Nr 4a do SIWZ.

b) Rekomendowanym jest aby wykonawcy przed złożeniem oferty zapoznali się z pomieszczeniami przeznaczonymi do najmu. Termin „wizji lokalnej” musi być wcześniej uzgodniony z osobami po stronie Zamawiającego (Pan Waldemar Kacprzak tel.(24) 3880431). Przejecie pomieszczeń winno odbywać się na zasadzie pełnej współpracy obu stron, nie powodującej utrudnień w żywieniu pacjentów szpitala.

c) Wykonawca wykona na własny koszt opomiarowanie przejmowanych pomieszczeń ( liczniki wody, energii itp.).

d) Wykonawca oprócz kwoty za najem pomieszczeń będzie zobowiązany do dokonywania opłat za wszystkie media tj. centralne ogrzewanie z m2, energie elektryczną wg podlicznika, wodę i ścieki.

e) Po zakończeniu najmu modernizacje dokonane przez Wykonawcę pozostają w dyspozycji Zamawiającego bez konieczności zwrotu poniesionych kosztów. 
14. Wykonawca będzie zobowiązany do zapewnienia ciągłości i zakresu świadczonych usług w niezbędnym zakresie, w razie wystąpienia sytuacji kryzysowych, zagrożenia bezpieczeństwa państwa i w czasie wojny oraz w przypadku podjęcia decyzji o rozwinięciu zapasowej bazy łóżkowej szpitala. Wykonawca rozszerzy zaplecze logistyki na czas zagrożenia bezpieczeństwa państwa lub wojny dodatkowo na co najmniej 414 łóżek szpitalnych (tj. wzrost miesięcznego zapotrzebowania na posiłki o ok. 80% w stosunku do zapotrzebowanych. Koszty finansowania rozszerzenia zaplecza logistyki pokryje państwo zgodnie z zapisami ustawy o organizowaniu zadań na rzecz obronności państwa realizowanych przez przedsiębiorców ( Dz. U. Nr 122 poz. 1320 z dn. 23 sierpnia 2001r.).

15. Wykonawca jest odpowiedzialny za gospodarkę odpadami powstałymi w związku z realizacją przedmiotowej usługi stanowiącej przedmiot zamówienia oraz najmu pomieszczeń.

16. Wykonawca będzie składał ofertę na kwotę osobodnia, który stanowi całodobowy pobyt pacjenta w szpitalu i rodzaju diety zgodnie, z którą jest żywiony.  
Rozdział III
Termin wykonania zamówienia.
W okresie 36 miesięcy  począwszy od dnia zawarcia umowy.
Rozdział IV
Warunki  udziału w postępowaniu, wymagane dokumenty oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków.

1. O udzielenie zamówienia  mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące:
A. 
Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania. 

B.   Posiadania wiedzy i doświadczenia. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca przedstawi wykaz wykonanych co najmniej trzech, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, usług zbiorowego żywienia dla placówek typu sanatoryjnego, uzdrowiskowego, szpitalnego, świadczonych w oparciu o pomieszczenia kuchni zamawiającego i przy pomocy przejętych od niego pracowników, o łącznej wartości brutto minimum 4.000.000,00 PLN w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem  dokumentu potwierdzającego, że te usługi zostały wykonane należycie lub są wykonywane należycie.              

W przypadku podmiotów składających ofertę wspólną Zamawiający uzna, że Wykonawcy spełniają w/w warunek, jeżeli wykażą, że wykonali łącznie wymaganą liczbę usług o łącznej wartości brutto takiej jak podana wyżej.

C. 
Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.
Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: 

Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca wykaże, że dysponuje:
· kuchnią  (na wypadek braku możliwości przygotowania posiłków w kuchni Zamawiającego), która produkuje posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadająca decyzje właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję i wytwarzanie posiłków, przy czym kuchnia nie może być zlokalizowane w odległości większej niż 75 km od miejsca realizacji usługi oraz dysponuje przynajmniej 2 samochodami dopuszczonymi do przewozu żywności zgodnie z aktualnym zezwoleniem wydanym przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie ustawy z dnia 25.08.2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r.,  Nr 136 poz. 914 ze zm.)    

· co najmniej 1 osobą o kwalifikacjach dietetyka oraz wykaże, że osoba ta posiada - min.1 rok doświadczenia zawodowego dietetyka,- min. średnie wykształcenie,- odpowiednie szkolenia potwierdzone certyfikatami.

· co najmniej 1 osobą o kwalifikacjach technologa żywienia oraz wykaże, że osoba  ta posiada:- min.1 rok doświadczenia zawodowego dietetyka,- min. średnie wykształcenie, - odpowiednie szkolenia potwierdzone certyfikatami.

D. 
Sytuacji ekonomicznej i finansowej. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełnienia warunku: Zamawiający uzna za spełniony warunek jeśli  Wykonawca przedstawi:

· opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności, w tym z rozszerzeniem o szkody powstałe w wyniku zatruć pokarmowych i OC za produkt, związanej z przedmiotem zamówienia na kwotę co najmniej 1.000.000,00 PLN.

· informację z banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, w której wykonawca posiada rachunek, potwierdzającą wysokość posiadanych środków finansowych  lub zdolność kredytową wykonawcy na sumę 1.000.000,00 PLN, wystawioną nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

E. 
Nie podlegają wykluczeniu z powodu niespełnienia warunków, o których mowa  w art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29.01.2004 r. – Prawo zamówień publicznych lub w związku z wystąpieniem przesłanki wskazanej w art. 24 ust. 2a Ustawy Pzp.
2. Zamawiający korzystając z przysługujących mu, w ramach dyspozycji zawartej w art. 24 ust. 2a ustawy Pzp, uprawnień niniejszym postanawia i informuje wykonawców, że wykluczy z niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcę, który w okresie 3 lat przed wszczęciem niniejszego postępowania, w sposób zawiniony poważnie naruszył obowiązki zawodowe, w szczególności, gdy Wykonawca w wyniku zamierzonego działania lub rażącego niedbalstwa nie wykonał lub nienależycie wykonał zamówienie, co Zamawiający jest w stanie wykazać za pomocą dowolnych środków dowodowych. Zamawiający nie wykluczy z postępowania o udzielenie niniejszego zamówienia Wykonawcy, który udowodni, że podjął konkretne środki techniczne, organizacyjne i kadrowe, które mają zapobiec zawinionemu i poważnemu naruszaniu obowiązków zawodowych w przyszłości oraz naprawił szkody powstałe w wyniku naruszenia obowiązków zawodowych lub zobowiązał się do ich naprawienia.

3. Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
4. Aktualne zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
5. Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
6. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt. 4-8 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
7. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt. 9 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
8. Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia, zdolnościach finansowych lub ekonomicznych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował tymi zasobami w trakcie realizacji niniejszego zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby wykonania zamówienia.
9. UWAGA !!! Podmiot, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów zgodnie z uprawnieniem wynikającym z dyspozycji art. 26 ust. 2b ustawy Pzp, odpowiada solidarnie z wykonawcą za szkodę Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy.
10. Jeżeli wykonawca, wykazując spełnianie warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy Pzp, Zamawiający, w celu oceny, czy Wykonawca będzie dysponował zasobami innych podmiotów w stopniu niezbędnym dla należytego wykonania zamówienia oraz oceny, czy stosunek łączący wykonawcę z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostęp do ich zasobów, żąda dołączenia do oferty, w przypadku warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp (sytuacja ekonomiczna i finansowa) - dokumentów, o których mowa w §1 ust. 1 pkt 9-11 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz.U. z 2013 r. Nr 231).
11. Ponadto do oferty należy załączyć:
A. Aktualne zezwolenie wydane przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie Ustawy z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) potwierdzające, że kuchnie w których będą przygotowane posiłki spełniają konieczne wymagania higieniczno – sanitarne w zakresie produkcji posiłków dla odbiorców zewnętrznych, oraz samochody dopuszczone są do przewozu żywności. Dotyczy kuchni nie zlokalizowanej w jednostce Zamawiającego.

B. Certyfikat HACCP potwierdzający, że Wykonawca wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności.

· Oświadczenie Wykonawcy, że dysponuje on kuchnią  (na wypadek braku możliwości przygotowania posiłków w kuchni Zamawiającego), która produkuje posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadająca decyzje właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję i wytwarzanie posiłków, przy czym kuchnia nie może być zlokalizowane w odległości większej niż 75 km od miejsca realizacji usługi oraz dysponuje przynajmniej           2 samochodami dopuszczonymi do przewozu żywności zgodnie z aktualnym zezwoleniem wydanym przez właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na podstawie ustawy z dnia 25.08.2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r.,  Nr 136 poz. 914 ze zm.)    

C. Wykazu osób, które  będą  uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za opracowanie diet tj. dietetyka, technologa żywienia , posiadającego odpowiednie uprawnienia/kursy zakończone certyfikatem wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnego do wykonywania zamówienia, wykonywanych czynności, oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami, a także oświadczenie, że osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia – dietetyk, posiada wymagane uprawnienia.

D. Oświadczenie o spełnieniu warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych – Załącznik Nr 2 do SIWZ.

E. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik Nr 3 do SIWZ.

F. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik Nr 4 do SIWZ.

G. Pełnomocnictwo do podpisania oferty (nie jest wymagane, jeśli podpisujący ofertę jest lub są właścicielami firmy lub jeśli są wymienieni z imienia i nazwiska w dokumencie rejestracyjnym).

H. Jadłospis dekadowy – niezbędny do oceny w kryterium jakości.
I. Wypełniony Formularz określający posiadane przez wykonawcę parametry- Załącznik Nr 5 do SIWZ.
J. Dowodu wpłacenia / wniesienia wadium.
Spełnienie warunków udziału w postępowaniu będzie oceniane na podstawie przedstawionych dokumentów wg formuły „spełnia – nie spełnia”.
Rozdziała. V.

I. Informacje o formach w jakich mogą być składane dokumenty:
1. 
Dokumenty winny być składane w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę lub osobę / osoby uprawnione do podpisania oferty z dopiskiem „za zgodność z oryginałem”.

2. Pełnomocnictwo do podpisania oferty winno być w formie oryginału lub kopii poświadczonej notarialnie.

3. Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.

4. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu, gdy złożona kopia dokumentu będzie nieczytelna lub będzie budzić wątpliwości co do jej prawdziwości. 
Rozdział VI
Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami, przekazywania oświadczeń lub dokumentów oraz wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się                      z Wykonawcami.
1. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia przekazywane w postępowaniu Zamawiający i Wykonawcy przekazują pisemnie lub faksem 

lub drogą elektroniczną wg zasady : 

a) Zamawiający zamieszcza je na własnej stronie internetowej www.szpital.kutno.pl 

b) Wykonawcy przekazują je na adres poczty elektronicznej- p.janecka@szpital.kutno.pl 

2. Każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania dokumentów o których mowa w pkt. 1. 

3. Zamawiający dopuszcza możliwość uzupełniania dokumentów i składania wyjaśnień przez Wykonawców faksem w wyznaczonym terminie pod warunkiem, że uzupełniane dokumenty ( art. 26 ust. 3 ustawy Pzp) i wyjaśnienia (art. 87 ustawy Pzp) niezwłocznie zostaną dostarczone do Zamawiającego w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę lub osobę / osoby uprawnione do podpisania oferty z dopiskiem„za zgodność z oryginałem”.

4. Zgodnie z przepisami  w art. 38 ustawy Pzp Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści SIWZ. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 6 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

5. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął po upływie terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt.3, lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania.

6. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt. 3. 

7. Zamawiający treść zapytań wraz z wyjaśnieniami, bez ujawniania źródła zapytania przekaże Wykonawcom, którym przekazał specyfikację istotnych warunków zamówienia oraz zamieści je na swojej stronie internetowej.

8. W celu wyjaśnienia wątpliwości dotyczących treści SIWZ, Zamawiający może zwołać zebranie wszystkich Wykonawców a informację o terminie zebrania umieści na swojej stronie internetowej. Informację z zebrania zawierającą zgłoszone na zebraniu pytania o wyjaśnienie treści SIWZ                      i odpowiedzi na nie, bez wskazywania źródeł zapytań, Zamawiający doręczy niezwłocznie Wykonawcom, którym przekazano SIWZ oraz umieści na swojej stronie internetowej.

9. Zamawiający informuje, iż w uzasadnionych przypadkach może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SIWZ. Dokonana zmiana specyfikacji zostanie przekazana niezwłocznie wszystkim Wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia oraz zamieszczona na stronie internetowej Zamawiającego.

10. Jeżeli zmiana treści SIWZ prowadzi do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, Zamawiający przekaże Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej ogłoszenie dodatkowych informacji, informacji o niekompletnej procedurze lub sprostowania , drogą elektroniczną, zgodnie z formą i procedurami wskazanymi na stronie internetowej określonej w dyrektywie. 

11. W przypadku dokonywania zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu opublikowanego w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej, Zamawiający przedłuży termin składania ofert o czas niezbędny do wprowadzenia zmian w ofertach, jeżeli jest to konieczne.

12. Jeżeli zmiana, o której mowa w pkt.10, jest istotna, w szczególności dotyczy określenia przedmiotu, wielkości lub zakresu zamówienia, kryteriów oceny ofert, warunków udziału w postępowaniu lub sposobu oceny ich spełnienia, Zamawiający przedłuży termin składania ofert o czas niezbędny na wprowadzenia zmian w ofertach, z tym że termin składania ofert nie może być krótszy niż 22 dni od dnia przekazania zmiany ogłoszenia Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej. Zamawiający niezwłocznie po przekazaniu zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu Urzędowi Oficjalnych Publikacji Wspólnot Europejskich zamieszcza informację o zmianach w swojej siedzibie oraz na stronie internetowej.

13. Jeżeli w wyniku zmiany treści SIWZ nieprowadzącej do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiający przedłuży termin składania ofert i poinformuje o tym Wykonawców, którym została przekazana SIWZ oraz zamieści informację na swojej stronie internetowej.

14.  Zamawiający zgodnie z art. 87 ust. 1 ustawy Pzp w toku badania i oceny ofert może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonej oferty i poprawi w ofercie omyłki, o których mowa w art. 87 ust. 2 ustawy Pzp oraz poprawi omyłki: 

· jeżeli cenę jednostkową podano rozbieżnie słownie i liczbą, przyjmuje się, że prawidłowo podano liczbę jednostek miary i ten zapis ceny jednostkowej, który odpowiada dokładnemu obliczeniu ceny,

· jeżeli cenę za część zamówienia podano rozbieżnie słownie i liczbą, przyjmuje się, że prawidłowo podano ten zapis, który odpowiada dokładnemu obliczeniu ceny,

· jeżeli ani cena za część zamówienia podana liczbą, ani podana słownie nie odpowiadają obliczonej cenie, przyjmuje się, że prawidłowo podano ceny za część zamówienia wyrażone słownie.

15. Pracownikami uprawnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami oraz do udzielania wyjaśnień w godz. 725 - 1500 jest  Pamela Janecka Szlozer i Anna Piątek – Dział Zamówień Publicznych i Zaopatrzenia ,tel. 0-24- 388-02-10. Adres poczty elektronicznej: p.janecka@szpital.kutno.
Rozdział VII
Termin związania ofertą. 
1. Zgodnie z przepisami art. 85 ust.1 pkt.3 ustawy Pzp, Wykonawca jest związany ofertą przez okres 60 dni, licząc od upływu terminu składania ofert.

2. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

3. Wykonawcy samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym, że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu             o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.

4. Odmowa wyrażenia zgody, o której mowa w pkt. 2, nie powoduje utraty wadium.

5. Przedłużenie terminu związania ofertą jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium albo, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą. Jeżeli przedłużenie terminu związania ofertą dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowiązek wniesienia nowego wadium lub jego przedłużenia dotyczy jedynie Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza.

6. Jeżeli przedłużenie terminu związania ofertą dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowiązek wniesienia nowego wadium lub jego przedłużenia dotyczy jedynie wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza. 

7. Zgodnie z art. 182 ust. 6 ustawy Pzp, w przypadku wniesienia odwołania po upływie terminu składania ofert bieg terminu związania ofertą ulega zawieszeniu do czasu ogłoszenia przez Izbę orzeczenia.
Rozdział VIII
Wymagania dotyczące wadium.
1. Przystępując do przetargu Wykonawca jest zobowiązany  wnieść wadium. Wadium dla całości zamówienia wynosi: 121 553,14 PLN  – (słownie: sto dwadzieścia jeden tysięcy pięćset pięćdziesiąt trzy złote 14/100)
2. Wadium może być wniesione w jednej lub kilku następujących formach :
- pieniądzu,

- poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, z tym, że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym,

- gwarancjach  bankowych,

- gwarancjach ubezpieczeniowych,

- poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt.2 ustawy z dnia 9 listopada 2000r. o utworzeniu polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U. nr 109, poz.1158 ze zm.)

3. 
Wadium należy wnieść bezwzględnie przed terminem składania ofert.

4. 
Wadium wnoszone w pieniądzu należy wpłacać na  konto: 

PEKAO S.A. Nr rachunku bankowego: 27 1240 3190 1111 0010 5211 6600

W przypadku wniesienia wadium w formie pieniężnej za termin jego wniesienia uznaje się  datę wpływu na konto Zamawiającego. 

W przypadku wniesienia wadium w formie innej niż pieniądz, wówczas oryginał danego dokumentu należy złożyć w osobnej kopercie w Kancelarii „Kutnowskiego Szpitala Samorządowego” Spółka z o.o. z oznaczeniem          „WADIUM NA PRZETARG Nr ZP/31/14- Usługi żywienia pacjentów”, kserokopię załączyć do oferty.

Wadium wniesione w pieniądzu Zamawiający przechowuje na rachunku bankowym.

5. 
Zamawiający zwraca wadium wszystkim wykonawcom niezwłocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej lub unieważnieniu postępowania, z wyjątkiem wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzeżeniem art. 46 ust. 4a i 5 ustawy Pzp.

6. Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, zamawiający zwraca wadium niezwłocznie po zawarciu umowy w sprawie zamówienia publicznego oraz wniesieniu zabezpieczenia należytego wykonania umowy, jeżeli jego wniesienia żądano.

7. Zamawiający zwraca niezwłocznie wadium na wniosek Wykonawcy, który wycofał ofertę przed upływem terminu składania ofert.

8. Zamawiający żąda ponownego wniesienia wadium przez Wykonawcę, któremu zwrócono wadium na podstawie art.46 ust 1 ustawy Pzp, jeżeli w wyniku rozstrzygnięcia odwołania jego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza. Wykonawca wnosi wadium w terminie określonym przez Zamawiającego.

9. 
Jeżeli wadium  wniesiono w pieniądzu, Zamawiający zwraca je wraz z odsetkami wynikającymi z umowy rachunku bankowego, na którym było ono przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia rachunku bankowego oraz prowizji bankowej za przelew pieniędzy na rachunek bankowy wskazany przez Wykonawcę.

10. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o którym mowa w art. 26 ust. 3 ustawy Pzp, z przyczyn leżących po jego stronie, nie złożył dokumentów lub oświadczeń, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp, pełnomocnictw, listy podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5, lub informacji o tym, że nie należy do grupy kapitałowej, lub nie wyraził zgody na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp
, co powodowało brak możliwości wybrania oferty złożonej przez wykonawcę jako najkorzystniejszej.
11. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana: 

-
odmówił podpisania umowy w sprawie zamówienia publicznego na warunkach określonych w ofercie,

-
nie wniósł wymaganego zabezpieczenia należytego wykonania umowy o ile  było ono wymagane,

-
zawarcie umowy w sprawie zamówienia publicznego stało się niemożliwe z przyczyn leżących po

      stronie Wykonawcy.
Rozdział IX
Opis sposobu przygotowania ofert .
1.  Wymaga się aby oferta była sporządzona na Formularzu Oferty – załącznik nr 1, a wszystkie wymagane dokumenty z Rozdziału V muszą stanowić załączniki do oferty.

2.  Oferta musi być sporządzona w formie pisemnej, zapewniającej pełną czytelność jej treści, w języku polskim. Wszystkie zapisane strony oferty muszą być ponumerowane. Oferta powinna być podpisana (Formularz Oferty – Załącznik Nr 1) przez osobę wskazaną w dokumencie rejestracji firmy uprawnioną do reprezentacji lub osobę posiadającą pełnomocnictwo.

3.  Wymagane jest aby wszystkie zapisane strony oferty i miejsca z ewentualnymi poprawkami były parafowane przez osobę podpisującą ofertę.

4.  Oferty należy składać w zamkniętych kopertach oznaczonych „PRZETARG - oferta na usługi żywienia pacjentów, Nr postępowania: ZP/31/14”. Na kopercie należy podać również nazwę i adres Wykonawcy oraz opatrzyć ją pieczęcią Wykonawcy.

5.  Wykonawca zgodnie z przepisami art. 84 ust 1 ustawy Pzp, może wprowadzić zmiany w złożonej ofercie lub ją wycofać, pod warunkiem, że uczyni to przed terminem składania ofert. Zarówno zmiana jak i wycofanie oferty wymagają zachowania formy pisemnej.

Rozdział X
Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert. 

1. Oferty należy składać w Kancelarii „Kutnowskiego Szpitala Samorządowego” Spółka z o.o. ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno  do dnia 29.01.2015r. do godz. 10 00. Dla ofert przesłanych do Zamawiającego liczy się data i godzina dostarczenia oferty do siedziby Zamawiającego – Kancelarii „Kutnowskiego Szpitala Samorządowego” Spółka z o.o.

2. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 29.01.2015r. o godz. 1030 w siedzibie Zamawiającego w pokoju Komisji Przetargowych nr 07e - niski parter.

3. Termin składania ofert może być przedłużony w wyniku zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu opublikowanego w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej – zgodnie z art. 12a ust. 1 i 2 ustawy Pzp. 

4. Termin składania ofert może być przedłużony w wyniku dokonania zmiany treści SIWZ nieprowadzącej do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, a jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenia zmiany w ofertach – zgodnie z art. 38 ust. 6 ustawy Pzp.

5. Zgodnie z art. 182 ust. 5 ustawy Pzp termin składania ofert może być przedłużony w wyniku wniesienia odwołania wobec treści ogłoszenia o zamówieniu lub postanowień SIWZ.
Rozdział XI
Opis sposobu obliczenia ceny.

1. Ceny należy wpisywać zgodnie z wymaganiami określonymi w Formularzu Oferty-Załącznik Nr 1.  

2. Ceny jednostkowe i wartości : netto i brutto przedmiotu zamówienia muszą być podane w PLN, powinny być zaokrąglone do dwóch miejsc po przecinku (do 1 grosza).

3. Wartość brutto powinna stanowić kwota będąca iloczynem zapotrzebowanych ilości i ceny jednostkowej netto powiększona o stosowną stawkę VAT. 
4. Zamawiający informuje, że rozliczenia między Wykonawcą a Zamawiającym będą dokonywane w PLN.
5. Jeżeli zaoferowana przez danego Wykonawcę cena oferty wydawać się będzie rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzić wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez niego w treści SIWZ i ogłoszenia lub wynikającymi z odrębnych przepisów, a w szczególności będzie niższa o 30% od wartości zamówienia lub średniej arytmetycznej cen wszystkich złożonych ofert, Zamawiający zwróci się o udzielenie wyjaśnień w trybie i na zasadach określonych w art. 90 ustawy Pzp, w tym złożenie dowodów, dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny. Obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy.

6. Zamawiający odrzuci ofertę Wykonawcy, który nie złoży wyjaśnień lub jeżeli dokonana ocena wyjaśnień wraz z dostarczonymi dowodami potwierdza, że oferta zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia.

Rozdział XII
Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz 

z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert.
A - Cena 70%

B - Jakość 30%
Sposób obliczania wartości punktowej w kryterium oceny ofert :
A-Cena = cena najniższa z oferowanych / cena oferty badanej x 100

B- Jakość = maksymalna ilość punktów uzyskanych za oferowane parametry i ocenę jadłospisu dekadowego wg tabeli:

	Opis parametrów
	Szczegółowy opis parametrów
	Punkty możliwe do uzyskania
	Maksymalna ilość punktów do uzyskania w parametrze

	Technologia przygotowania posiłków
	Możliwość przygotowania posiłków na parze
	TAK – 5

NIE   - 0
	10

	
	Możliwość przygotowania potraw bez tłuszczu
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	Wykorzystane zaplecze kuchenne
	Wyposażenie w piece konwekcyjne ( min. 2)
	TAK – 5

NIE   - 0
	20

	
	Wyposażenie w kotły parowe 

( min. 4)
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Zmywarka / wyparzarka do naczyń i termosów GN 

( min. 2 szt.)
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie kuchni w meble kuchenne ze stali kwasoodpornej
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	Organizacja usługi
	Gromadzenie resztek odpadów pokonsumpcyjnych w szczelnych pojemnikach
	TAK – 5

NIE   - 0
	15

	
	Każda potrawa umieszczona w odrębnych pojemnikach typu GN
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie w nowy pełen asortyment  naczyń i sztućców, wielokrotnego użytku, wykonanych z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	Ocena jadłospisu dekadowego
	Urozmaicenie posiłków (powtarzalność dań, potraw i produktów), jakość posiłków ( gramatura potraw, rodzaje produktów, produkty sezonowe, itp.) 
	od 0 do max 55

( Punkty za ocenę przedłożonego jadłospisu zostaną przyznane przez Komisję Przetargową)
	55


Za powyższe kryteria Wykonawca może uzyskać max. 100 punktów

Oferta (n) będzie oceniana wg następującego wzoru : 
Wn =An x 70% + Bn x 30%      
gdzie: Wn - wskaźnik oceny oferty

Najwyższa ilość uzyskanych punktów zadecyduje o wyborze oferty.
Rozdział XIII
Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
1. Zamawiający informuje, że Wykonawca którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza zostanie wezwany do podpisania umów, których treść przedstawiają odpowiednio Załączniki nr 4 i 4a do SIWZ. 

2. Umowy zostaną zawarte w terminie nie krótszym niż 10 dni, od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane w sposób określony w art. 27 ust. 2 ustawy Pzp, albo 15 dni- jeżeli zostało przesłane w inny sposób.

3. Zamawiający może zawrzeć umowy w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminu, o którym mowa w pkt. 2, jeżeli złożono tylko jedną ofertę.

4. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umów w sprawie zamówienia publicznego, Zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba, że zachodzą przesłanki unieważnienia postępowania, o których mowa w art. 93 ust. 1 ustawy Pzp.

5. Wykonawca, którego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza zobowiązany jest do stawienia się w siedzibie Zamawiającego we wskazanym przez niego terminie w celu podpisania umowy. Nie stawienie się umocowanego do podpisania umowy przedstawiciela Wykonawcy we wskazanym terminie traktowane będzie jako odmowa podpisania umowy i  skutkować będzie konsekwencjami przewidzianymi w art. 46 ust. 5 ustawy Pzp.
Rozdział XIV
Zabezpieczenie należytego wykonania umowy.
Zamawiający informuje, iż nie jest wymagane wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy w niniejszym postępowaniu przetargowym.

Rozdział XV
Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie zamówienia publicznego, ogólne warunki umowy albo wzór umowy.
Zamawiający wymaga od Wykonawcy, aby zawarł z nim dwie umowy w sprawie zamówienia publicznego na warunkach określonych we wzorach umów, których treść zawierają Załączniki Nr 4 i 4a do SIWZ.

Rozdział XVI
Pouczenie o środkach odwoławczych. 
1. Zgodnie z przepisami art. 180 ustawy Pzp Wykonawcom przysługuje odwołanie wyłącznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynności Zamawiającego podjętej w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub zaniechania czynności, do której Zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy.

2. Odwołanie powinno wskazywać czynności lub zaniechanie czynności Zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określając żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

3. Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej  Izby Odwoławczej w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu.

4. Odwołujący przesyła kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu. 

5. Odwołanie wnosi się w terminie 10 dni od dnia przesłania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia – jeżeli zostały przesłane w sposób określony w art. 27 ust. 2 ustawy Pzp, albo w terminie 15 dni – jeżeli zostały przesłane w inny sposób.

6. Odwołanie wobec treści ogłoszenia o zamówieniu i postanowień SIWZ wnosi się w terminie 10 dni od dnia publikacji ogłoszenia w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej lub zamieszczenia SIWZ na stronie internetowej.

7. Odwołanie wobec czynności innych niż określone w art. 182 ust. 1 i 2 ustawy Pzp wnosi się w terminie 10 dni od dnia, w którym powzięto lub przy zachowaniu należytej staranności można było powziąć wiadomość o okolicznościach stanowiących podstawę jego wniesienia. 

8. Zgodnie z art. 198 a ustawy Pzp na orzeczenie Izby  stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego przysługuje skarga do sądu.

9. Skargę wnosi się do sadu okręgowego właściwego dla siedziby albo miejsca zamieszkania Zamawiającego.

10. Skargę wnosi się za pośrednictwem Prezesa Izby w terminie 7 dni od dnia doręczenia orzeczenia Izby, przesyłając jednocześnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Złożenie skargi w placówce pocztowej operatora publicznego jest równoznaczne z jej wniesieniem.
11. Prezes Izby przekazuje skargę wraz z aktami postępowania odwoławczego właściwemu sądowi w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

12. Skarga powinna czynić zadość wymaganiom przewidzianym dla pisma procesowego oraz zawierać oznaczenie zaskarżonego orzeczenia, przytoczenie zarzutów, zwięzłe ich uzasadnienie, wskazanie dowodów, a także wniosek o zmianę orzeczenia w całości lub w części.
Integralną część niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia stanowią :

1) Formularz oferty








 - Załącznik Nr 1

2) Oświadczenie o spełnianiu warunków, o których mowa w 
      art. 22 ust 1 ustawy
                                                                                   - Załącznik Nr 2

3) Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia



  - Załącznik Nr 3

4) Projekt umowy usługi







  - Załącznik Nr 4 

4a) Projekt umowy najmu i dzierżawy sprzętu                                                         - Załącznik Nr 4a 

5) Formularz określający posiadane przez Wykonawcę parametrów                                                       -       -   Załącznik Nr 5

6)oświadczenie o braku wobec wykonawcy występowania przesłanek, 

      o których mowa w art. 24 ust. 1 i 2a oraz art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp.

Załącznik nr 1
FORMULARZ  OFERTY
Nazwa Wykonawcy : ...........................................................................................................................................

Siedziba Wykonawcy : .......................................................................... woj. ......................................................

REGON: ......................................................................  NIP: .............................................................................

Wykonawca  wpisany do Rejestru ......................................................................................................................

w dniu .................................................................... pod Nr ...............................................................................

Telefony kontaktowe ................................................................. fax:  .................................................................

Osoba/y, które będą podpisywać umowę ............................................................................................................

Osoba/osoby wpisane w dokumencie rejestracyjnym firmy uprawniona/ne do reprezentowania firmy: ..............................................................................................................................................................................

Zamawiający: „Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno, 
Nr postępowania ZP/31/14

Przystępując do przetargu nieograniczonego na usługi żywienia pacjentów oferujemy realizację zamówienia zgodnie z wymogami opisu przedmiotu zamówienia: 

1. 
	Cena netto 1 osobodnia:
	VAT
	Cena brutto 1 osobodnia:

	
	
	


Wartość oferty netto wynosi :  ................................................................................................................ PLN, wartość oferty brutto wynosi .............................................................................................................................. PLN, 


( słownie : ........................................................................................................................................................) w tym podatek VAT wynosi ........................................% , co stanowi wartość ............................................................. PLN

2. Oświadczamy, że wartość brutto oferty podana w pkt. 1 zawiera wszystkie koszty wykonania zamówienia, jakie ponosi Zamawiający w przypadku wyboru naszej oferty.

3. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.

4. Uważamy się związani ofertą przez czas wskazany w specyfikacji  istotnych warunków zamówienia.

5. Zamówienie zamierzamy zrealizować sami w całości / część zamówienia zamierzamy powierzyć podwykonawcom*  
6. Wskazujemy część zamówienia, której wykonanie powierzymy podwykonawcom( jeżeli dotyczy): .................................................................................................................................................................................................
7. Będziemy / nie będziemy * polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów i zobowiązujemy się do udowodnienia Zamawiającemu, iż będziemy dysponować zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawimy w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania nam do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.

8. Wyrażamy zgodę na termin płatności: przelewem w terminie 60 dni od dnia przedłożenia faktury VAT w siedzibie Zamawiającego.

9. Zobowiązujemy się do podpisania umowy najmu na warunkach określonych w SIWZ i wzorze umowy – załącznik Nr 4a do SIWZ.

10.  Informujemy, że informacje składające się na ofertę , zawarte na stronach ( jeżeli dotyczy) ........................... stanowią tajemnicę przedsiębiorstw w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnie udostępnione.

11. Oświadczamy, że zawarte w SIWZ projekty warunków umów zostały przez  nas zaakceptowane i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia w/w umów na wymienionych w SIWZ warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

12.  Jeżeli w okresie związania ofertą nastąpią jakiekolwiek znaczące zmiany sytuacji przedstawionej w naszych dokumentach załączonych do oferty, natychmiast poinformujemy o nich Zamawiającego.

Oferta liczy ................................................... kolejno ponumerowanych stron.

Załącznikami do oferty są : 

1. ..................................................................................................................................

2. ..................................................................................................................................

3. ..................................................................................................................................

4. ..................................................................................................................................
.........................

                                                     

    .......................................................................................
data                                                                            upoważniony przedstawiciel wykonawcy

                                                                                              (pieczęć i podpis)
* niepotrzebne skreślić

Załącznik nr 2
OŚWIADCZENIE
o spełnianiu warunków, o których mowa w art. 22 ust 1 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zamówień publicznych (dalej ustawa Pzp).

Przystępując do postępowania przetargowego w sprawie realizacji zamówienia publicznego na: usługi żywienia w zakresie przygotowania  i dystrybucji posiłków dla pacjentów "Kutnowskiego Szpitala Samorządowego" Sp. z o. o.    99-300 Kutno, ul. Kościuszki 52 oraz prowadzenie stołówki w oparciu o najem pomieszczeń do prowadzenia działalności od Zamawiającego zlokalizowanych w obrębie jednostki Zamawiającego w Kutnie przy ul. Kościuszki 52. Nr postępowania ZP/31/14,
.......................................................................................................................................................................

 ja niżej podpisany 

.......................................................................................................................................................................

reprezentujący  ( nazwa i siedziba  firmy)1: 

..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

jako upoważniony na piśmie lub wpisany w rejestrze do reprezentowania w/w firmy oświadczam, że w/w firma/wykonawca spełnia warunki, o których mowa w art. 22 ust 1 ustawy Pzp:
1. Posiada uprawnienia do wykonywania  określonej działalności lub czynności.

2. Posiada wiedzę i doświadczenie2.

3. Dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia2.

4. Znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia2.

................................                       ...................            .................................
    miejscowość                                     data                      pieczęć i podpis
1   W przypadku oferty wspólnej każdy Wykonawca składa i podpisuje oświadczenie w swoim imieniu.
2   Wykonawcy, którzy będą polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów zobowiązani są do udowodnienia Zamawiającemu, iż będą dysponować zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawią w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.
Załącznik nr 3
OŚWIADCZENIE
o braku podstaw do wykluczenia w trybie art. 24 ust. 1 i 2a ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zamówień publicznych  (dalej: ustawa  Pzp)
Przystępując do postępowania przetargowego w sprawie realizacji zamówienia publicznego na : - usługi żywienia w zakresie przygotowania  i dystrybucji posiłków dla pacjentów "Kutnowskiego Szpitala Samorządowego" Sp. z o. o.    99-300 Kutno, ul. Kościuszki 52 oraz prowadzenie stołówki w oparciu o najem pomieszczeń do prowadzenia działalności od Zamawiającego zlokalizowanych w obrębie jednostki Zamawiającego w Kutnie przy ul. Kościuszki 52. Nr postępowania ZP/31/14,
..................................................................................................................................

 ja niżej podpisany 

..................................................................................................................................

reprezentujący  ( nazwa i siedziba  firmy)1: 

..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

jako upoważniony na piśmie lub wpisany w rejestrze do reprezentowania w/w firmy oświadczam, że brak jest podstaw do wykluczenia w/w firmy/wykonawcy z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29.01.2004r. – Prawo zamówień publicznych i nie podlega ona wykluczeniu w związku z wystąpieniem przesłanki wskazanej w art. 24 ust. 2a ustawy Pzp.
................................                           ...................        .................................
    miejscowość                                     data                      pieczęć i podpis
1   W przypadku oferty wspólnej każdy Wykonawca składa i podpisuje oświadczenie w swoim imieniu.
Załącznik nr 4        
UMOWA

(projekt)

zawarta w dniu  .............................. w Kutnie pomiędzy „Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno, Niepubliczny Zakład Opieki Zdrowotnej „Kutnowski Szpital Samorządowy im. A. Troczewskiego”. 

NIP: 775-26-31-681 , REGON: 100 974 785 - reprezentowanym przez :

Prezesa Andrzeja Musiałowicza, zwanym dalej Zamawiającym
a
Firmą............................................................................................................................................ 

 z siedzibą:  ..................................................................................................................................    wpisaną w dniu .....................  do ..........................................................  pod nr .....................

NIP:.....................................................................REGON: ....................................................... reprezentowaną przez : .............................................................., zwanym dalej Wykonawcą
§ 1

Umowa zostaje zawarta w wyniku przetargu nieograniczonego, Nr postępowania: ZP/31/14 , zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.Prawo zamówień publicznych.

Przedmiotem umowy są usługi żywienia pacjentów.

Zamówienie obejmuje: 

- przygotowanie z własnych produktów całodziennych posiłków dla pacjentów  z uwzględnieniem diet stosowanych u Zamawiającego zgodnie z technologią obowiązującą dla danej jednostki chorobowej i zapotrzebowaniem z oddziałów.

Koszt usługi żywienia będzie wynosił netto: ........... za jeden osobodzień, brutto: ...........           

za jeden osobodzień.

Wartość netto umowy wynosi:  ..........................................................................................PLN.

słownie:.........................................................................................................................................

Wartość brutto umowy wynosi :   ....................................................................................... PLN.

słownie:.........................................................................................................................................

§ 2
Wykonawca będzie świadczył usługi zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.  o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) oraz rozporządzeniem WE Nr 852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO i RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r w sprawie higieny środków spożywczych.

Wykonawca będzie świadczył usługi zgodnie z przepisami i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi i zasadami żywienia pacjentów hospitalizowanych u Zamawiającego.

W przypadku zmiany obowiązujących przepisów żywienia w zakładach opieki zdrowotnej- Wykonawca winien dostosować produkcję posiłków bez dodatkowych opłat ze strony Zamawiającego. 

Usługi świadczone przez Wykonawcę będą wykonywane zgodnie z GHP i GMP oraz systemy HACCP.

Rozdział posiłków i mycie naczyń, sztućców, termosów lub bemarów, wózków, wykonywane będą w pomieszczeniach najmowanych od Zamawiającego, położonych w Kutnie przy ul. Kościuszki 52.  Warunki korzystania z tych pomieszczeń i mediów będą określone  w odrębnej umowie najmu. 

Wykonawca będzie zobowiązany do zapewnienia ciągłości i zakresu świadczonych usług w niezbędnym zakresie, w razie wystąpienia sytuacji kryzysowych, zagrożenia bezpieczeństwa państwa i w czasie wojny oraz w przypadku podjęcia decyzji o rozwinięciu zapasowej bazy łóżkowej szpitala. 

Wykonawca rozszerzy zaplecze logistyki na czas zagrożenia bezpieczeństwa państwa lub wojny dodatkowo na co najmniej 414 łóżek szpitalnych (tj. wzrost miesięcznego zapotrzebowania na posiłki o ok. 80% w stosunku do wartości podanych w § 1. Koszty finansowania rozszerzenia zaplecza logistyki pokryje państwo zgodnie z zapisami ustawy o organizowaniu zadań na rzecz obronności państwa realizowanych przez przedsiębiorców ( Dz. U. Nr 122 poz. 1320 z dn. 23 sierpnia 2001r.).

§ 3

Średnia ilość posiłków wydawanych w miesiącu z kuchni na oddziały: dieta podstawowa- 5400 szt., dieta lekkostrawna (wrzodowa, wysoko białkowa, bezsolna)-550 szt., dieta beztłuszczowa- 2000 szt., dieta trzustkowa- 20 szt., 
dieta przetarta/płynna -300 szt., dieta płynna , dieta cukrzycowa 5xp- 1500 szt., inne diety (małoresztkowa, bezglutenowa)- 550 szt. Razem: 8.520 diet/osobę/miesiąc.

Wykaz i charakterystyka diet ( nomenklatura podstawowa): dieta podstawowa – obejmuje posiłki spożywane przez osoby o zdrowym przewodzie pokarmowym, sposób przyrządzania potraw uwzględnia wszystkie metody zgodnie z nowoczesną technologią potraw ( gotowania, smażenie, pieczenie, duszenie ), dieta lekkostrawna  i pozostałe diety specjalistyczne –  posiłki nie obciążające przewodu pokarmowego. Dieta wyklucza produkty wzdymające, zawierające dużo błonnika, przesiąknięte tłuszczem, zawierające ostre przyprawy. Technologia: gotowanie na parze, duszenie bez tłuszczu. Zmiany w dietach mogą być dokonywane na wniosek lekarzy po uprzednim zgłoszeniu                         z oddziałów.

Wymagania dotyczące jakości posiłków:

wykorzystywanie produktów wysokiej jakości o odpowiedniej wartości odżywczej.

urozmaicenie posiłków żywnościowych ze szczególnym uwzględnieniem owoców i warzyw.

przestrzeganie gramatury poszczególnych porcji żywnościowych.

dostarczone posiłki do oddziałów muszą posiadać odpowiednią temperaturę:

zupa, kawa i herbata min. 750C,

drugie danie ( mięso, sos, ziemniaki ) min. 650C i muszą być estetycznie podane.

przygotowywanie z okazji świąt posiłków o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.

posiłki muszą być apetyczne (smaczne i estetycznie wyglądające), przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach, pojemniki muszą być szczelnie zamknięte, aby nie wylewały się z nich dania płynne i utrzymywały odpowiednią temperaturę

Godziny wydawana  posiłków:

Śniadanie              730-830
II śniadanie            1000-1030
Obiad                     1230-1400
Podwieczorek        1600-1630
Kolacja                   1730-1830 ( razem z II kolacją dla cukrzyc )

Zgłaszanie posiłków:

a)Zamawiający zobowiązuje się powiadomić Wykonawcę najpóźniej do godziny 1000 dnia poprzedniego o dokładnej liczbie posiłków oraz rodzaju diet, które mają być dostarczone dnia następnego w formie pisemnej.
b)W dniu wolne od pracy Wykonawca ma obowiązek zebrać zapotrzebowania ze wszystkich oddziałów szpitalnych i zrobić zbiorcze zestawienia w formie pisemnej
c)Posiłki dodatkowe ( stan zaktualizowany) wg zapotrzebowania z oddziałów będą zgłaszane najpóźniej do godz. 1500 dnia poprzedniego. Wszelkie zmiany muszą zostać potwierdzone              w formie pisemnej.

d)Zamawiający za pośrednictwem osoby wyznaczonej i upoważnionej będzie dokonywał kontroli kaloryczności, temperatury oraz wagi zamówionych posiłków i diet oraz ilości żywionych pacjentów,

e)Pacjent, który został przyjęty do szpitala dnia poprzedniego po godz.1500 otrzymuje posiłek                    co najmniej od śniadania dnia następnego, informacje o tym Wykonawca otrzyma do godz. 2000 dnia poprzedniego .

.
Zakres dystrybucji posiłków: 

a. Wykonawca przygotowuje posiłki zgodnie z wcześniej zamówionymi dietami potwierdzonymi pisemnie przez Zamawiającego.

b.   Wykonawca przygotuje posiłki w pomieszczeniu do tego przeznaczonym i najmowanym od Zamawiającego.

c. Dostarczone posiłki do siedziby Zamawiającego Wykonawca rozdysponuje w pomieszczeniu do tego przeznaczonym i najmowanym od Zamawiającego. 

d.   Transportem posiłków na poszczególne oddziały i bezpośrednio do łóżka pacjenta będzie  zajmował się Wykonawca. Dystrybucji na oddziałach będzie dokonywał  przy udziale  pielęgniarki.
e.   Dostarczanie posiłków winno odbywać się w sposób zapewniający wymagany standard    sanitarno-epidemiologiczny 
§ 4

Od Wykonawcy wymagać się będzie:

a)Świadczenia usług zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) oraz rozporządzeniem WE Nr 852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO i RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r w sprawie higieny środków spożywczych.

b)Świadczenia usług zgodnie z przepisami i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi i zasadami żywienia pacjentów hospitalizowanych u Zamawiającego.

c)W przypadku zmiany obowiązujących przepisów żywienia w zakładach opieki zdrowotnej- dostosowania produkcji posiłków bez dodatkowych opłat ze strony Zamawiającego. 

d)Podjęcia natychmiastowego działania i likwidacji nieprawidłowości zgłoszonych przez Zamawiającego.

e)Wykonawca będzie 1 raz w miesiącu wykonywał na własny koszt badania czystości mikrobiologicznej: blatów kuchennych, naczyń stołowych, sztućców, wózków transportowych, rąk personelu i przekaże kopię wyników badań Zamawiającemu w czasie nie dłuższym niż 3 dni od uzyskania wyników przeprowadzonej kontroli.

f)W przypadku wyhodowania flory chorobotwórczej Zamawiający zastrzega sobie wykonanie na koszt Wykonawcy badań kontrolnych aż do uzyskania wyniku ujemnego.

g)Niezależnie od prowadzonej kontroli czystości mikrobiologicznej przez Wykonawcę, Zamawiający ma prawo w każdej chwili dokonać badania czystości mikrobiologicznej: blatów kuchennych, naczyń stołowych, sztućców, wózków transportowych, rąk personelu.W przypadku wyniku dodatniego ( wyhodowania flory chorobotwórczej) koszty badania pokrywa Wykonawca.

2. Wykonawca zobowiązany będzie do:

a.
zapewnienia nowego pełnego asortymentu naczyń, sztućców, termosów lub bemarów  i  innego sprzętu niezbędnego do spożywania i dystrybucji posiłków wielokrotnego użytku, wykonanych z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.  Posiłki muszą być dostarczane wyłącznie w naczyniach typu ceramicznego lub ze szkła nietłukącego. Dopuszcza się inny rodzaj naczyń posiadających atest do kontaktu z żywnością - tylko w przypadku surówek i sałatek serwowanych na zimno.  Nie dopuszcza się stosowania sztućców jednorazowych 
b.
odebrania z oddziałów brudnych naczyń i termosów lub bemarów po każdym posiłku  i zwiezienia ich do miejsca, w którym będą myte i wyparzane ( pomieszczenia najmowane od Zamawiającego). 

c.
utrzymania czystości w pomieszczeniach związanych z dystrybucji i przechowywaniem żywności oraz naczyń, termosów lub bemarów i wózków do przewożenia posiłków zgodnie z wymogami HACCP

d.
prowadzenia ewidencji wydanych posiłków z podziałem na oddziały i diety potwierdzonych przez osoby odbierające posiłki,

e.
zapewnienie kaloryczności posiłków dla pacjentów hospitalizowanych w szpitalu na poziomie  min. 2100 kcal na dzień w zależności od stanu zdrowia pacjenta,

f.
opracowania jadłospisów dla pacjentów ( diety podstawowej, lekkostrawnej, płynnej, beztłuszczowej, cukrzycy oraz dietę na Oddział Pediatryczny) na 10 dni przed wprowadzeniem do realizacji w celu zatwierdzenia przez upoważnionego pracownika Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie w wyjątkowych przypadkach prawo do wprowadzenia zmian w jadłospisie,

g.
przestrzegania procedur higienicznych dotyczących higieny rąk, odzieży roboczej , środków transportu, urządzeń i sprzętu oraz stosowania preparatów myjących i dezynfekujących dopuszczonych do stosowania w kontakcie z żywnością,

h.
ponoszenia pełnej odpowiedzialności prawnej i finansowej za realizację dostaw wobec Zamawiającego oraz organów kontroli ( właściwego Inspektoratu Sanitarnego itp.)

i.
pobieranie i przechowywanie próbek ( 72 godziny ) wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku w oparciu o stosowne przepisy prawa,

j.     przestrzegania przez pracowników wykonawcy przepisów BHP i P.POŻ oraz higieniczno – sanitarnych i porządkowych obowiązujących na terenie Szpitala w Kutnie,

k.
do odbioru i utylizacji resztek pokarmu zgodnie z obowiązującymi przepisami.

§ 5

Podane ilości poszczególnych posiłków będących przedmiotem postępowania przetargowego są wielkościami wyliczonymi szacunkowo i w trakcie realizacji umowy mogą ulec zmianie   w zależności od potrzeb Zamawiającego.

Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie stwierdzone nieprawidłowości w trakcie realizacji umowy. 

Wykonawca będzie przygotowywał posiłki z własnych produktów,

Odpowiada za jakość posiłków i wszelkie spowodowane nimi szkody wobec Zamawiającego.
Do czasu rozpoczęcia wytwarzania posiłków w siedzibie Zamawiającego dopuszcza się dostarczanie posiłków do  Szpitala 2 razy dziennie, czyli osobno śniadania i obiadu razem  z kolacją (tj. w okresie do 5 miesięcy od dnia zawarcia umowy).

Wykonawca ponosi odpowiedzialność za:

szkody wyrządzone przez osoby lub podmioty działające na jego zlecenie w związku ze  świadczeniem usług żywieniowych,

szkody wyrządzone w mieniu Zamawiającego,

wykonawca ponosi koszty zakupu środków czystości i preparatów do dezynfekcji.

7. Wykonawca jest odpowiedzialny za gospodarkę odpadami powstałymi w związku    z realizacją przedmiotowej usługi stanowiącej przedmiot zamówienia.

§ 6

Wykonawca zobowiązuje się do stosowania cen określonych w umowie przez okres pierwszych 12 miesięcy trwania umowy. Po tym okresie ceny mogą ulec zmianie za zgodą Zamawiającego w trybie i na zasadach określonych w ust. 2.
Zamawiający dopuszcza możliwość wzrostu cen jednostkowych po upływie okresu niezmienności (12 miesięcy), tylko i wyłącznie w przypadku zmiany: 

stawki podatku od towarów i usług,

wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3 – 5 Ustawy z dnia 10 października 2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę,

zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, z tym zastrzeżeniem, o ile te w/w zmiany będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia, a Wykonawca udowodni Zamawiającemu składając stosowne dokumenty i oświadczenia, że te zmiany mają wpływ na koszty wykonania zamówienia i w jakim zakresie.  

Zapłata za przedmiot umowy nastąpi w formie przelewu w terminie 60 dni od dnia przedłożenia faktury VAT w siedzibie Zamawiającego. Faktury będą wystawiane na koniec miesiąca kalendarzowego.

W przypadku zmiany stawki (stawek) podatku VAT na przedmiot umowy lub jego część, ceny netto nie ulegną zmianie, a ceny brutto ulegną zmianie, w wysokości i w terminie wynikającymi z aktu prawnego wprowadzającego nową stawkę (stawki). Zmiana cen w tym przypadku będzie następowała z chwilą wejścia w życie nowych przepisów bez konieczności podpisywania aneksu przez strony.

Strony ustalają, że ilość zrealizowanych osobodni będzie potwierdzona przez wyznaczonego pracownika Zamawiającego co stanowić będzie podstawę do wystawienia faktury VAT za dany miesiąc rozliczeniowy.

Strony umowy oświadczają zgodnie, iż wszelkie wpłaty dokonywane przez Zamawiającego zaliczane będą w pierwszej kolejności na poczet należności głównej, a następnie na poczet ewentualnych odsetek.

§ 7

W przypadku wystąpienia niepełnych osobodni strony przyjmują następujące wartości procentowe udziału poszczególnych posiłków w cenie jednostkowej usługi:

śniadanie – 25 %

obiad – 50 %

kolacja – 25 %

§ 8

Strony ustalają odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie zobowiązań umownych w formie kar umownych w następujących wypadkach:

Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne: za odstąpienie od umowy z przyczyn,            za które odpowiedzialność ponosi Wykonawca, w wysokości 5% wynagrodzenia netto za cały okres realizacji umowy; za 3 krotne stwierdzenie, wad w wykonywaniu usługi                                ( nieodpowiednia temperatura posiłków, niezgodność posiłku z zamówioną dietą, zbyt mała porcja posiłku itp.) – w wysokości 5% wynagrodzenia netto za ostatnie okresy rozliczeniowe od początku trwania umowy do chwili stwierdzenia naruszenia. Wady w wykonywaniu usługi stwierdzone będą na piśmie przy udziale przedstawicieli stron umowy.

Zamawiający zapłaci Wykonawcy karę umowną za odstąpienie od umowy z przyczyn, za które odpowiedzialność  ponosi Zamawiający, w wysokości 5 % wynagrodzenia netto za dwa ostatnie okresy rozliczeniowe.

Kary umowne, o których mowa w ust.1 pkt.1 Zamawiający potrąci z faktur wystawionych przez Wykonawcę.

Strony mogą dochodzić odszkodowania przewyższającego kary umowne na zasadach ogólnych kodeksu cywilnego.

§ 9

Zamawiający zastrzega sobie prawo do niezrealizowania umowy w pełnym zakresie. 

Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego dokonać przelewu wierzytelności wynikających z niniejszej umowy, a także dokonać cesji w formie umowy poręczenia, czy wstąpienia w prawa zaspokojonego wierzyciela w trybie art. 518 k.c.

Wykonawca nie może przenieść na osobę trzecią wierzytelności wynikających z niniejszej umowy bez zachowania procedur wynikających z ustawy z dn. 15.04.2011r. o działalności leczniczej (Dz. U. 112/11 poz. 654 ze zm.). 

Wykonawca zobowiązuje się do niedokonywania przekazu świadczenia Odbiorcy (w rozumieniu art. 9211-9215 KC), w całości lub w części, należnego na podstawie niniejszej umowy. W razie nie wywiązanie się z niniejszego zobowiązania, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości wartości przekazanego świadczenia. 

Wykonawca zobowiązuje się do nie zawierania umowy poręczenia przez osoby trzecie za długi Zamawiającego należne na podstawie niniejszej umowy (w rozumieniu art. 876-887 KC). 

W razie nie wywiązania się Wykonawcy z zobowiązań określonych w niniejszym paragrafie umowy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości wartości świadczenia, które stanowiło przedmiot w/w cesji, przelewu lub poręczenia. 

Wykonawca będzie zobowiązany do posiadania polisy ubezpieczeniowe od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności, w tym z rozszerzeniem o szkody powstałe w wyniku zatruć pokarmowych i OC za produkt, przez cały okres trwania umowy i udostępnienia kopii polisy na każde żądanie Zamawiającego. 

§ 10

Umowę zawiera się na czas określony 36 miesięcy od dnia podpisania umowy.

Zamawiający zastrzega, iż zakres świadczenia Wykonawcy wynikający z umowy będzie tożsamy z jego zobowiązaniem zawartym w ofercie z dnia ……………………… w wyniku oceny której zawarto z nim niniejszą umowę o zamówienie publiczne.

Zakazane są istotne zmiany postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty.

Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmiany postanowień zawartej umowy, po uprzednim zawarciu odpowiedniego aneksu do umowy w następujących sytuacjach:
obniżenie ceny jednostkowej przez Wykonawcę może nastąpić w każdym czasie,
w przypadku gdy umowa nie została zrealizowana jeszcze w pełnym zakresie a termin realizacji dobiega końca dopuszcza się przedłużenie terminu realizacji umowy aż do czasu zrealizowania umowy w pełnym zakresie.

W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

Zamawiający zastrzega sobie prawo natychmiastowego rozwiązania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku nienależytego wywiązania się Wykonawcy z warunków umowy.
§ 11

W sprawach nieuregulowanych umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych.

Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

Ewentualne spory wynikłe na tle realizacji umowy rozstrzygać będzie Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

Umowa została  sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach,  po jednym dla każdej ze stron.
WYKONAWCA                                                                        ZAMAWIAJĄCY
                   Załącznik nr 4a        
          Umowa najmu lokalu

                                            oraz dzierżawy sprzętu i wyposażenia

       /projekt/

zawarta w dniu  .............................. w Kutnie pomiędzy „Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno, Niepubliczny Zakład Opieki Zdrowotnej „Kutnowski Szpital Samorządowy im. A. Troczewskiego”. 

NIP: 775-26-31-681 , REGON: 100 974 785 – 

reprezentowanym przez :

Prezesa Andrzeja Musiałowicza, zwanym dalej Wynajmującym
a
Firmą........................................................................................................................................................... 

z siedzibą: ................................................................................................................................................ , wpisaną w dniu ..................... do ..........................................................  pod nr ......................................... 

NIP:.....................................................................REGON:......................................................... reprezentowaną przez : .............................................................., zwanym dalej Najemcą
§ 1

· Wynajmujący oświadcza, że posiada w użytkowaniu nieruchomość położoną w Kutnie przy ul. Kościuszki 52 (LD1K/00038021/0), stanowiącą własność Powiatu Kutnowskiego na której usytuowane są budynki szpitala i jest uprawniony do zawarcia niniejszej umowy. Mocą niniejszej umowy Wynajmujący wynajmuje ,a Najemca bierze w najem lokale (kuchnia – 649,4 m 2 , stołówka – 105,7 m 2 , zmywalnia 160m2) oraz    w dzierżawę  sprzęt  i wyposażenie wyszczególnione w załączniku nr 2 do niniejszej umowy. Lokale położone są na parterze i niskim parterze budynku pralni-kuchni o łącznej powierzchni.915,1m 2 zwane dalej przedmiotem najmu.

· Przedmiot najmu  wyposażony jest w instalację elektryczną, wodno-kanalizacyjną, centralnego ogrzewania, telefoniczną.

· Wynajmujący zapewnia Najemcy swobodny dostęp do przedmiotu Najmu.

· Najemcy znany jest stan techniczny przedmiotu najmu i oświadcza, że nie wnosi w tym zakresie żadnych uwag i zastrzeżeń.

· Przed rozpoczęciem działalności Najemca wykona  na swój koszt  remont i adaptację przedmiotu najmu zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami, po zaakceptowaniu przez Wynajmującego planu remontu i zakresu prac do wykonania. 

· Wydanie przedmiotu najmu nastąpi na podstawie protokołu zdawczo-odbiorczego sporządzonego w obecności obu stron, stwierdzającego jego stan techniczny, będącego integralną częścią umowy (załącznik nr 1).

· Wydanie przedmiotu dzierżawy nastąpi na podstawie protokołu zdawczo-odbiorczego sporządzonego w obecności obu stron,  będącego integralną częścią umowy (załącznik nr 2). 

· Wszelkie koszty związane eksploatacją przedmiotu Najmu i  Dzierżawy, w tym naprawy i remonty ponosi Najemca.

§ 2

1. W ramach przedmiotu Najmu Wynajmujący wynajmuje Najemcy przedmiot najmu wraz z wyposażeniem  w celu prowadzenia ogólnodostępnej działalności gastronomicznej, kuchni, stołówki zakładowej. Najemca zobowiązany jest do sprzedaży posiłków ciepłych  oraz dań garmażeryjnych  oraz zapewnienia miejsca do ich konsumpcji.

2. Najemca zobowiązany jest do używania przedmiotu najmu zgodnie z jego przeznaczeniem wskazanym w ust 1.

§ 3

1. Prowadzenie wszelkich prac adaptacyjnych przez Najemcę w przedmiocie najmu wymaga pisemnej zgody Wynajmującego i odbywa się na koszt Najemcy. 

2. Najemca zobowiązany jest do ponoszenia wszelkich kosztów i opłat związanych  z eksploatacją  przedmiotu najmu.

§ 4

1. Z tytułu najmu przedmiotu Najmu, Najemca będzie płacił Wynajmującemu czynsz miesięczny w wysokości 12.00 PLN + VAT za 1 m2 zajmowanej powierzchni .                                                                                                                                                                    

2. Z tytułu dzierżawy sprzętu i wyposażenia Najemca będzie uiszczał   Wynajmującemu czynsz miesięczny w wysokości 200 PLN+VAT.

3. Najemca na własny koszt dokona zainstalowania liczników mediów, na podstawie których następować będzie rozliczenie za zużyte media..   

4. Oprócz czynszu Najemca zobowiązuje się do ponoszenia opłat eksploatacyjnych za :

a). energię elektryczną – wg wskazań podlicznika  (średnia stawka za 1kWh wg taryfy   

                 Zakładu Energetycznego) 

             b). centralne ogrzewanie – opłata będzie ustalana  co miesiąc wg ryczałtu obliczonego 

                 na podstawie faktur „ECO”, proporcjonalnie do zajmowanej powierzchni i będzie 

                 się składała z:się składała z:

opłaty stałej

opłaty zmiennej

 c). woda – 2,66 PLN netto + VAT za 1m2 wg wskazań podliczników

 d). ścieki – 4,06 PLN netto +VAT za 1m2

      e). podgrzanie wody –  stawka za podgrzanie   1m3  wody będzie ustalana co miesiąc na podstawie faktur „ECO”. Opłaty z tego tytułu będą obliczane na podstawie odczytów urządzeń pomiarowych zainstalowanych przez Najemcę. Stawka                       za podgrzanie będzie tożsama z wysokością stawki, którą obciążany jest Wynajmujący.

      f). telefony podłączone do centrali szpitala – 16,26 zł + VAT(od jednego abonamentu)  

           + koszty rozmów

      g). urządzenia dźwigowe w budynku pralnia-kuchnia -ryczałt w wysokości..............

5. Opłaty miesięczne o których mowa w ust. 1, 2 oraz  pozostałe opłaty z tytułu najmu, 

     
 o których mowa w ust.4  płatne będą w terminie 14 dni, od otrzymania faktury 

      
do kasy Wynajmującego lub na jego konto nr:              

Bank PKO S.A.  34 1240 3190 1111 0010 3496 2218 na podstawie faktury wystawionej przez Wynajmującego. Za termin zapłaty w sposób określony w ust.5 uważa się dzień uznania rachunku Bankowego Wynajmującego.

6. Wynajmujący zastrzega sobie prawo zmiany stawek kosztów określonych w ust. 4 jako niezależnych od niego w drodze powiadomienia pisemnego, bez potrzeby sporządzania aneksu.

7. Strony ustalają granicę eksploatacji instalacji dostarczających media do urządzeń pomiarowych. 

§ 5

1.  Czynsz najmu lokalu będzie waloryzowany  przez Wynajmującego jeden  raz do roku od dnia 1marca każdego roku na podstawie wskaźnika wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych w stosunku do roku poprzedniego, ogłoszonego przez GUS od miesiąca  następującego po ogłoszeniu 

2.   Najemca wyraża zgodę na ww.  waloryzację. Wynajmujący poinformuje Najemcę  o takim fakcie na piśmie. Zmiana czynszu z zastosowaniem niniejszego zapisu nie wymaga sporządzania aneksu do umowy

           § 6

Po zakończeniu umowy najmu Najemca zobowiązany jest zwrócić przedmiot Najmu      w stanie nie pogorszonym, z tym że nie ponosi on odpowiedzialności za zużycie będące następstwem prawidłowego użytkowania  przedmiotu Najmu oraz rzeczy

§ 7

Najemca nie może bez pisemnej zgody Wynajmującego oddać  przedmiotu  Najmu lub dzierżawy w całości lub w części osobie trzeciej do bezpłatnego używania albo w podnajem.    

                                                                      § 8

1. Wynajmujący nie ponosi odpowiedzialności za mienie Najemcy znajdujące się na terenie Najmu, jak również za skutki  nieprzestrzegania przepisów bhp i p /poż. w  czasie trwania umowy.

2. Najemca zobowiązany jest w okresie najmu do przestrzegania przepisów sanitarno- 

      epidemiologicznych oraz przepisów zawartych w ustawie  o odpadach.

3. Wszelkie sprawy związane z utylizacją odpadów pokonsumpcyjnych Najemca załatwia we własnym zakresie i na koszt własny.  

4. Najemca oświadcza iż wszystkie obowiązki leżące po stronie Wynajmującego wynikające z Ustawy Prawo Budowlane obciążać będą Najemcę.

5. Najemca zobowiązany jest do utrzymania czystości i porządku w powierzchniach przyległych tj. klatka schodowa, korytarz

§ 9

1) Niniejsza umowa zostaje zawarta na czas  określony, od dnia …......... do dnia …............ r.

2) Każda ze stron ma możliwość rozwiązania niniejszej umowy z zachowaniem formy pisemnej z 1-miesięcznym okresem wypowiedzenia, na koniec miesiąca kalendarzowego.

3) Jeżeli Najemca dopuści się zwłoki z zapłata czynszu lub opłat eksploatacyjnych co najmniej za trzy pełne okresy płatności, Wynajmującemu przysługuje prawo rozwiązania Umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia.

4) W przypadku rozwiązania Umowy przez Wynajmującego z przyczyn leżących po stronie Najemcy, Najemca zapłaci Wynajmującemu karę umowna w wysokości 2-miesięcznego czynszu najmu aktualnego na dzień rozwiązania Umowy.

5) W przypadku rozwiązania Umowy przez Najemcę z przyczyn leżących po stronie Wynajmującego, Wynajmujący zapłaci najemcy karę umowną w wysokości 2-miesięcznego czynszu najmu aktualnego na dzień rozwiązania Umowy.

§ 10

        1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową  mają zastosowanie przepisy K.C.

        2. Sądem właściwym do prowadzenia spraw związanych z umową  jest sąd właściwy ze   

            względu na siedzibę Wynajmującego.

§ 11

        Wszelkie zmiany umowy wymagają formy  pisemnej w postaci aneksu, pod rygorem     

        nieważności z zastrzeżeniem § 4 ust. 4 i  § 5 .

                                                         § 12

         Mienie Najemcy znajdujące się w Przedmiocie najmu nie będzie ubezpieczone przez   

         Wynajmującego. 

§ 13

         Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym  

         dla każdej ze stron.

WYNAJMUJĄCY   






NAJEMCA                                                                                           

Załącznik Nr 2

do Umowy najmu lokalu oraz dzierżawy sprzętu i wyposażenia z dnia …......................

Bufet:

1) Mikrofala szt.




szt.1

2) Kuchnia elektryczna



szt.1

3) Okap





szt.1

4) Lodówka




szt.3

5) Zmywarka




szt.1

6) Taboret elektryczny



szt.1

7) Bemar elektryczny



szt.1

8) Szafy metalowe



szt.2

9) Basen dwukomorowy



szt.1

10) Zlewozmywak dwukomorowy

szt.1

11) Stół metalowy dwupółkowy


szt.1

12) Lada chłodnicza wystawowa


szt.1

13) Stoły





szt.13

14) Krzesła




szt.47

15) Szafka wysoka stojąca


szt.1

16) Szafa wysoka stojąca wąska


szt.1

17) Szafa stojąca szeroka



szt.2

18) Szafa wisząca szeroka


szt.1

19) Regał magazynowy



szt.1

20) Wieszak




szt.1

21) Wózek metalowy 2-półkowy


szt.1

Kuchnia:

· Trzon elektryczny



szt.1





· Patelnia elektryczna



szt.1

· Piec elektryczny wolnostojący

szt.1

· Maszyna wieloczynnościowa do warzyw
szt.1

· Wilk do mielenia mięsa


szt.1

· Chłodziarka




szt.1

· Krajalnica do wędlin



szt.2

· Maszyna do wyrabiania ciasta

szt.1

· Szafa metalowa



szt.1

· Wózki towarowe



szt.3

· Wanny na kółkach



szt.2

· Regał





szt.6

· Stół





szt.6

· Opiekacz




szt.1

· Umywalka




szt.4

· Gaśnice




szt.4

· Koc gaśniczy




szt.1

· Szafki BHP




szt.16

· Stolik „Płock”




szt.6

· Krzesło „Zdrój”



szt.13

Załącznik nr 5

FORMULARZ OKREŚLAJĄCY POSIADANE PRZEZ WYKONAWCĘ PARAMETRY 

	Opis parametrów
	Szczegółowy opis parametrów
	Punkty możliwe do uzyskania
	Wykonawca określa posiadane parametry wpisując TAK/ NIE

	Technologia przygotowania posiłków
	Możliwość przygotowania posiłków na parze
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Możliwość przygotowania potraw bez tłuszczu
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	Wykorzystane zaplecze kuchenne
	Wyposażenie w piece konwekcyjne ( min. 2)
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie w kotły parowe 

( min. 4)
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Zmywarka / wyparzarka do naczyń i termosów GN 

( min. 2 szt.)
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Zmywarka tunelowa ( min. 1 szt.)
	TAK – 10

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie w nowe termosy z możliwością podgrzewania lub bemary min. 1 na każdy oddział szpitalny Zamawiającego
	TAK – 10

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie kuchni w meble kuchenne ze stali kwasoodpornej
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	Organizacja usługi
	Transport posiłków w odrębnych nowych termosach lub bemarach do poszczególnych oddziałów szpitalnych Zamawiającego
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Każda potrawa umieszczona w odrębnych pojemnikach typu GN
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Gromadzenie resztek odpadów pokonsumpcyjnych w szczelnych pojemnikach
	TAK – 5

NIE   - 0
	

	
	Wyposażenie w nowy pełen asortyment  naczyń i sztućców, wielokrotnego użytku, wykonanych z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.
	TAK – 5

NIE   - 0
	


.........................

                                                     

     ................................................
data                                                                   upoważniony przedstawiciel wykonawcy

                                                                                              (pieczęć i podpis)
                                Załącznik nr 6

OŚWIADCZENIE

o braku wobec wykonawcy występowania przesłanek, o których mowa w art. 24 ust. 1 i 2a oraz art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp.

Przystępując do postępowania przetargowego na usługi żywienia w zakresie przygotowania  i dystrybucji posiłków dla pacjentów "Kutnowskiego Szpitala Samorządowego" Sp. z o. o.    99-300 Kutno, ul. Kościuszki 52 oraz prowadzenie stołówki w oparciu o najem pomieszczeń do prowadzenia działalności od Zamawiającego zlokalizowanych w obrębie jednostki Zamawiającego w Kutnie przy ul. Kościuszki 52. Nr postępowania ZP/31/14,
ja niżej podpisany:

...................................................................................................................................................................

reprezentujący  (nazwa i siedziba  firmy)1:

 ......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

jako upoważniony na piśmie lub wpisany w rejestrze do reprezentowania w/w firmy oświadczam, że: 

a/ brak jest podstaw do wykluczenia w/w firmy z powodu przesłanek, o których mowa w art. 24 ust. 1 i 2a ustawy Pzp,
b/ w/w firma nie podlega wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp,

na potwierdzenie powyższego przedkładamy informację o:

- przynależności do grupy kapitałowej: * 

- braku przynależności do grupy kapitałowej *

................................                           ...................                         .................................

    miejscowość                                     data                                     pieczęć i podpis
1 W przypadku oferty wspólnej każdy Wykonawca składa i podpisuje oświadczenie w swoim imieniu.

2 * niepotrzebne skreślić

Uwaga !!!

W przypadku złożenia oświadczenia o przynależności do grupy kapitałowej wykonawca obligatoryjnie zobowiązany jest do wskazania podmiotów należących do grupy kapitałowej do której przynależy.

